
R2 * Elenco degli allergeni nella pagina successiva. 

Flute di Prosecco  

o Limonata ai piccoli frutti di nostra produzione 
 

 

 

 

 

 

 

Mozzarelline in carrozza 1,5,7,(6,3,9) 

Sciatt Valtellinesi 1,5,7 

Panini mignon farciti con affettati misti nostrani 1 

Alucce e coscette di pollo in pastella di paprika piccante 7,(1,3,6,9,10) 
Tagliere con Formaggio km. Zero e Cannoncino salato ripieno con mousse di      

caprino con confettura di nostra produzione 1,3,7 

 
 
 
 

Barchetta di melone con prosciutto crudo di Parma  

Focaccia farcita con olive di Cerignola e pomodorini 1 

 

 

 

Bis di primi:  

Fettuccine di pasta fresca paglia e fieno al ragù di cinghiale 1,3,9,(6) 

Risotto Carnaroli mantecato con radicchio e Casera Valtellina 7 

PER I BAMBINI: pasta in bianco o al pomodoro 
 

 

 

 

Torta da Cerimonia 1,3,7,8 

Flute di spumante brut o moscato  

1/2 L di vino o una bibita, acqua, caffè e un amaro della casa  

Adulti   € 48,00 

MenÙ bambino 3-10 ANNI  € 24,00 

Rinfresco 2 

QUALORA LE TEMPERATURE SERALI LO CONSENTANO, LA  

DIREZIONE SI RISERVA DI VALUTARE LO SVOLGIMENTO DELLO 

STESSO SOTTO AI PERGOLATI ADIACENTI ALL’EDIFICIO  

LE ASSENZE NON  

COMUNICATE  

ENTRO LE 48 ORE PRIMA  

DELL’EVENTO VERRANNO  

ADDEBITATE PER INTERO 



1. Cereali contenenti glutine, vale a dire: grano (farro e grano khorasan), segale, orzo, avena o 
i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne: a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso 
destrosio1 ; b) maltodestrine a base di grano1 ; c) sciroppi di glucosio a base di orzo; d) cereali 
utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.  
 
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.  
 
3. Uova e prodotti a base di uova.  
 
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per 
preparati di vitamine o carotenoidi; b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante 
nella birra e nel vino.  
 
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.  
 
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: a) olio e grasso di soia raffinato1 ; b) tocoferoli misti 
naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo  
succinato D-alfa naturale a base di soia; c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri 
a base di soia; d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.  
 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: a) siero di latte utilizzato per la 
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola; b) lattiolo.  
 
8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avella-
na), noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoi-
nensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), 
noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la 
frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine 
agricola.  
 
9. Sedano e prodotti a base di sedano.  
 
10. Senape e prodotti a base di senape.  
 
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.  
 
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di 
SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti con-
formemente alle istruzioni dei fabbricanti.  
 
13. Lupini e prodotti a base di lupini.  
 
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi. 

Elenco dei  
14 allergeni 


